


ШЕФ-ПОВАР
СЕРГЕЙ СИЛЬНИЧЕНКО

ñèè  Искусный повар - не тот, у кого на 
кухне множество приправ, а тот — 
кто не добавит в блюдо ничего 
лишнего.

Сергей Сильниченко - возглавляет кухню ресторана 
Марио Village с 2010 г.  Является дипломированным 
учеником, именитых итальянских поваров, отмечен 
наградами и дипломами. 
Первыми наставниками в профессии стали Ремо 
Мацукато и Винченцо Вердоша.  За свою карьеру 
Сергей, презентовал множество своих блюд, 
большому количеству заказчиков, на частных 
мероприятиях. В не зависимости от формата, 
заказчики всегда отмечают безупречную работу 
шефа и его команды.

Admin
Выделение



ЗАКАЗ ВЫЕЗДНОГО МЕРОПРИЯТИЯ

Дата: хх.хх.2023
Заказчик: Юлия
Сбор гостей: 15:00
Количество гостей: 10
Выездной
Фуршет/посадка
Предоплата: 100%

НАПИТКИ

Морс ягодны домашний 1 литр 800

Лимонад Клубника с апельсином 1 литр 1700

Вода без газа 750 мл. 1000

Кофе порция 450

Чай ассам 400 мл. 550

Зеленый чай 400 мл. 550

ФУРШЕТНЫЙ СТОЛ

Канапе с телятиной 1 шт. 250

Канапе с креветками 1 шт. 250

Брускетта с помидорами 1 шт. 200

Брускетта с баклажанами и 
трюфельным кремом

2 шт. 500

Ассорти сыров 250 г 2800

Ассорти итальянских колбас 250 г 1600

Фрукты фруктовая ваза 2 кг. 6000



ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Фокаччо с розмарином порция 500

Карпаччо из цветной капусты порция 1300

Моцарелла с помидорами порция 1400

Руккола с креветками порция 2250

Карпаччо из артишоков порция 2900

Телятина Вителло Тонатто порция 1800

Карпаччо из говядины порция 1900

Карпаччо из сибаса порция 1500

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ 

Обжаренный корень сельдерея, 
чеснок, мята.

порция 650

Морские гребешки запеченные с парме-
заном и белыми грибами 

порция 3500

ГОРЯЧЕЕ

Филе дорадо с молодым картофелем, 
черри помидорами и  соусом белое вино.

порция 1 600   

Филе миньон на гриле с перечным соусом. порция 3 300   

ДЕСЕРТ

Торт медовик 1,5 кг на 8-10 персон 1.5 кг. 7 500   

ОБЩИЙ РАСЧЕТ МЕРОПРИЯТИЯ:

Количество персон 10

Полная стоимость мероприятия в предложенном варианте меню и формате обслуживания (в рублях) 119 750,00 ₽



НАШ ОПЫТ 
ПРОВЕДЕНИЯ МЕРОПРИЯТИЙ
НЕСРАВНИМО ОГРОМНЫЙ!

ДНИ РОЖДЕНИЯ 

СВАДЬБЫ 

КОРПОРАТИВЫ 

ТИМБИЛДИНГИ 

ГАЛА УЖИНЫ VIP 

КОФЕ-БРЕЙКИ





НАШИ ПРЕИМУЩЕСТВА
•	У нас огромный опыт в организации выездного обслуживания.

•	Мы предоставляем полный спектр услуг в организации.

•	Выезжаем на площадку с комплектом собственного инвентаря.

•	Гибкое меню, широкий выбор блюд от нашего Шеф-повара.

•	Шикарные авторские торты от нашего великолепного Шеф-Кондитера.

•	Слаженная и четкая работа обслуживающего персонала.

•	Контроль качества на каждом этапе взаимодействий с заказчиком.

•	Предоставление персонального менеджера, несущего ответственность за организацию выездного обслуживания.

•	Качественное и оперативное оказания всех, прописанных в договоре, услуг.

•	Разработка креативных вариантов оформления помещений с учетом ваших пожеланий и тематикой праздника.



•	Будем рады воплотить в жизнь любое ваши идеи.

•	Организация детских праздников с анимационной программой.

•	Разработка музыкальной программы с участием ди-джеев и звезд больших и малых сцен.

•	Наши фотографы сделают, так чтобы ваш праздник был запечатлён на всегда,
в самых ярких красках и положительных эмоциях.

• Будем рады воплотить в жизнь любые ваши идеи.

•	Эксклюзивность концепции проведения.

С НАШИМ ВНИМАНИЕМ К КАЧЕСТВУ КАЖДОЙ ДЕТАЛИ, 
С ИЗЫСКАННОЙ КУХНЕЙ И ПЕРВОКЛАССНЫМ СЕРВИСОМ, БУДЬТЕ УВЕРЕНЫ, 
МЫ СДЕЛАЕМ ВСЕ, ЧТОБЫ ВАШЕ МЕРОПРИЯТИЕ ОСТАЛОСЬ НЕЗАБЫВАЕМЫМ!



ОРГАНИЗАТОР СЛУЖБЫ КЕЙТЕРИНГ

СЕРГЕЙ ТИМОХИН

Контактный номер: +7 495 788 74 44

delivery.mariozhukovka.ru

Для выездных мероприятий по алкогольному меню, действует специальное предложение!
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https://delivery.mariozhukovka.ru/vyezdnoe-obsluzhivanie

